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 「のこった、のこった！」の掛け声が楽しい、ユー

モアいっぱいの絵本です。相撲を題材に、思わず笑っ

てしまうようなやりとりが次々と登場 

します。リズミカルな言葉や楽しい展 

開に、子どもたちもワクワクしながら 

楽しめる一冊です。 

 

『のこった のこった』 絵本館 

作：おおなり修司  絵：中川学 

  

 

１０月の行事予定 

・ ４日(日)小児救命講習（要予約） 

・ ６日(火)歯のこと、ちょこっと相談会 

（要予約） 

・ ９日(金)香泉荘運動会（要予約） 

・１５日(木)親子食育教室（要予約） 

・２１日(水)発育測定 

・２３日(金)ハロウィンパーティー 

（午前中のみ要予約） 

・２８日(水)育児わくわく教室（要予約） 

 

 

すべるだけじゃない！？楽しい 

仕掛けがいっぱいのすべり台で 

す☆ 玉を入れると、コロコロ 

転がって出てきたり、トンネルをくぐっ

たり…♪いろいろな遊び方を 

楽しんでみてね！ 

朝晩は涼しくても、日中はまだ暑い日も

ある 10 月。子どもは大人より汗をかきや

すいので、薄手の服を重ね着して、気温に合

わせて調節しましょう。汗をかいたら着替 

えることも大切です。脱ぎ着 

しやすい上着を準備してお 

くと安心ですよ♪ 

朝晩と日中の気温差が大きい季節な

ので、衣服を調節して元気に過ごそう！ 

☆今月のレシピ紹介☆ 

お月見だんご 

【とうふ団子】 

[材料]  [分量] 

・白玉粉 ・50ｇ 

・豆腐  ・20ｇ 

・水   ・45 ㏄ 

【えだまめ団子】  

[材料]  [分量] 

・白玉粉 ・50g 

・枝豆(冷凍)・30ｇ 

・水   ・60 ㏄ 

【にんじん団子】  

[材料]  [分量] 

・白玉粉 ・50ｇ 

・人参  ・20ｇ 

・水   ・60 ㏄ 

【作り方】 

① 人参は柔らかく茹で、枝豆

は解凍し、それぞれみじん

切りにする。 

② 白玉粉に分量の材料を加え

て、よく混ぜ合わせる。 

③ 丸めて団子の形にし、沸騰

したお湯にいれる。 

④ 団子が浮いてきたら、冷水

につけ、お皿に盛り付けて 

完成です♪ 

★きな粉やあんこ、みたらしや 

 バニラアイス等と一緒に食

べても美味しいですよ(^^♪ 


